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ist, diesen sorgsam in der Achatschale zu
verreiben und mit gewogenem ausgeglithten
Sand gemengt weissbrennen zu lassen. Ge-
pauer wird das Resultat allerdings dann,
wenn die Verwendung des Sandes nicht
nothig ist.

Daran schliesst sich die mikrosko-
pische Untersuchung, die ja berufen ist,
iber die Identitit und Reinheit des Mehles
besten Aufschluss zu geben. Man hat hier-
bei das Augepmerk auf die drei anatomi-
schen Elemente, auf die Stirke, die Kleien-
bestandtheile und auf diejenigen Gewebs-
elemente zu richten, die nicht dem mehl-
liefernden Robproduct angehdren. Zur Unter-
suchung der Stirke hat man auf Form,
Grosse und Structur der Kornmer zu sehen,
bei der Deutung des Gefundenen jedoch
sebr vorsichtig zu sein und auf den Starke-
kdrnerbefund allein niemals ein Gutachten
abzugeben.

Manche legen einen grossen Werth auf
die Verkleisterungstemperaturen, die z. B.
fir Weizen- und Roggenstirke verschieden
sind. So werthvoll diese Thatsachen sind,
fir ein Gutachten, das oft schwere Process-
folgen nach sich ziehen kann, mdchte sie
Verf. noch nicht verwerthen. Endgiltige
Beweise liefern nur die Kleienbestandtheile.
Grissere Mengen derselben erbidlt man nach
der Schimper’schen Schaumprobe (Kochen
im Wasser) oder durch die bekannte Ver-
zuckerungsmethode. Man findet hiufig auch
in den besten reinsten Mehlen stark auf-
gequollene und selbst ladirte, gewisser-
maagsen halbirte Stérkekérner. Diese Er-
scheinung ist eine Folge zu scharfer, bez.
zu heisser Vermahlung und man hat bisher
keine Erfahrungen, welchen Eivfluss dieselbe
auf das Backvermégen des Mehles hat. —
Ferner sind die Rohfaser-, die Kleber- und
Stickstoffsubstanz- und die Fettbestimmung
durchzufiihren. — DieMehluntersuchung ware
aber nicht vollstindig, wenn sie nicht auch
die praktische Erprobung in sich schlsse.
Verf. erhielt Brote, deren Krume ein dichter,
compacter, klebriger, grosstentheils dextrin-
artiger Klumpen war. Das hierzu verwendete
Mehl stammte von ausgewachsenem Getreide,
und es erschien naheliegend, die durch die
Keimung verursachten Ldsungserscheinungen
als den Grund des abnormen Brotverhaltens
anzunehmen.. Im Laboratorium angestellte
Backversuche, sowie solche, die von einem
vertranenswiirdigen Bicker gemacht wurden,
zeigten aber, dass sich in den meisten Fallen
doch ein normales Brot herstellen liess. Es
ist sonach erwiesen, dass Mehl von ausge-
wachsenem Getreide, wenn es nur im missi-
gen Grade Lésungserscheinungen der Stirke

zeigt, z. B. bis 10 angegriffene Starkekdrner
in einem sehr wenig beschickten Priparat,
noch immer gut verwendet werden kdénne.

Uber gemahlene Gewiirze. A. Rau
(Z. 5ffentl. b, 22) vertheidigt die von ihm
vorgeschlagene ErhShung der Aschengehalts-
grenze flr gemahlenen Pfeffer gegen Hanau-
sek. Es ist unmdglich, in grossen Gewfirz-
miihlen den Pfeffer vollstindig von erdigen
Bestandtheilen zu trennen. Dadurch allein
wird die Waare nur unmerklich verschlech-
tert. Wenn Hanausek bemerkt, dass selbst-
gemahlener Pfeffer bedeutend besser wihrzt
als vom Kaufmann bezogener, so liegt der
Grund weniger an dem grésseren Gehalt an
erdigen Bestandtheilen, als daran, dass der
Pfeffer lange Zeit in schlecht verschlossenen
Geféssen gelagert hat. Auch die Entmischung
kann eine Rolle dabei spielen.

Fettindustrie, Leder u. dgl.

Wollschmelze bez. Spinndl von Klug
& Wolff (D.R.P. No. 105 203). Nach Pat.
99 587 stellt man eine solche Masse dadurch
her, dass einem Gemisch von Sulfofettsiure
bez. saurem Tiirkischrothdl (oder sulfofett-
saurem Alkali) mit Fettsdure so viel Alkali
zugesetzt wird, dass es zwar zur vélligen
Neutralisation der vorhandenen Sulfofettsfure
bez. des sauren Tiirkischrothdls, aber nur
zur theilweisen Sattigung der Fettsiure hin-
reicht. Versuche haben ergeben, dass man
ein derartiges Mittel auch als Baumwoll-
netzbeize und zum Weichmachen gefiarbter
Baumwollgarne (als sogenanntes wasserlds-
liches Netzpl) mit Vortheil verwenden kann.

Es wurde auch festgestellt, dass man das
Verfahren insofern abindern kann, dass man
die angegebenen Bestandtheile benutzt, wenn
dieselben theilweise mit einander verbunden
sind. Man erhdlt auf diese Weise Producte
gleicher Art und gleicher Wirksamkeit.

Bei Benutzung einer Lésung einer durch
Verseifung bereits an Alkali gebundenen
Fettsaure kann man zu derselben Tirkisch-
rothdl (Sulfofettsiure bez. sulfofettsaures
Alkali) zusetzen, wobei man mit einem mehr
oder weniger grossen Zusatz von saurem
Tiirkischrothdl bez. mit einem mehr oder
weniger sauren Tirkischrothdl einen belie-
bigen Fettsiureiiberschuss erzielen kaun.

Nachweis pflanzlicher Ole. Nach
P. Soltsien (Z. offentl. 1899, 229) ist die
Welmans’'sche Reaction, die Reduction der
Phosphormolybdénsdure, zurfickzufibren auf
die Farbstoffe, welche die Ole enthalten,
so weit wenigstens, wie es sich um die Um-
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wandlung der gelben Farbe des Reagens in
die griine handelt; die fernere Reaction und
Reduction in alkalischer Lésung jedoch kann
ganz unabhingig von ersterer noch in den
besonderen Fallen eintreten, wenn die Fette
ranzig sind, da die Rauciditdt eben durch
Aldehyde bedingt wird, welche ja auch auf
Silbernitrat in neutraler oder gerade in
ammoniakalischer L&sung besonders stark
reducirend einwirken. Werden also gebleichte,
ranzige Ole, welche keine Reaction mit dem
Reagens direct geben, mit Ammoniak iber-
sittigt, so geben sie starke Blaufirbungen;
werden dieselben Ole mit Wasserddmpfen
behandelt, 8o geben sie nachher nur noch
schwache Blaufirbungen, jedenfalls gar keine
mehr, wenn die Destillation lange genug
fortgesetzt wird. Die Destillate jedoch geben
mit dem Reagens und Ammoniak versetzt
Blaufirbupgen, je nach der Menge des Destil-
lats stirker oder nur schwach. An sich ge-
firbte Ole geben auch nach der Behandlung
mit Wasserdampf bei der directen Priifung
Grunfarbungen und in nicht schwicherem
Maasse. Es ist der Technik also sehr wohl
méglich, thierische Fette mit pflanzlichen
Olen zu mischen, obne dass letztere mit dem
Welmans’schen Reagens nachweisbar wiren,
wenn diese Ole vorher gebleicht oder mit
der Zeit von selbst blaes genug geworden sind.

Diinger, Abfall,

Die Wirkung desorganischen Stick-
stoffes bei der Diingung wurde von Th.
Pfeiffer, E. Franke, O. Lemmermann
und H. Schillbach (Landw. Vers. 51, 249)
untersucht, Sie gelangen zu folgenden Er-
gebnissen:

1. Hornmehl, Blutmehl und Staillmist haben
bei dreijahrigen Versuchen in Vegetationsgefissen
eine weit bessere Stickstoffwirkung erzielt als bei
den gleichartigen Untersuchungen Wagner’s.

Wirkungswerth
Stickstoff in Form von nlCh(gzlx"l’fet::n:de?o 8050;::)“
Versuchen Wagner
Hornmehl 83 bis 84 63
Blutmeh! 85 69
Stallmist I 46
- I - 56 ; 49 32
B 45

2. Die Nachwirkung der genaunten Dinge-
mittel ist eine recht bedeutende, und dieser Um-
stand musste bel der gewihlten Versuchsanordoung
in starkerer Weise zum Ausdruck kommen. Die
verschiedeno Beschaffenheit der Versuchsbéden
kann zur Entstehung der erwihnten Unterschicde
ebenfalls beigetragen haben.

8. Zwei Versnchsreihen auf Freilandparzellen
mit Stallmist I, der bei Versuchen in Vegetations~
gefassen im Laofe von drei Jabren den Wirkungs-
wearth 46 ergab, fihrten im gleichen Zeitraum zu

den Wirkungswerthen 92 bis 93 (Salpeterstickstoff
gleich 100 gesetzt).

4, Eine verstirkte Durchliftung des Bodens
bewirkt in Vegetationsgefiassen cine bessere Aus-
nutzung des Stallmiststickstoffs.

5. Auf Freilandparzellen muss die Durch-
laftung des Bodens, namentlich in Folge der
besseren Wassercirculation und des gelegentlich
eintrctenden stirkeren Austrocknens dor oberen
Bodenschichten, eine kriftigere sein als in Vege-
tationsgefassen. Die Stallmistzersetzung schreitet
daher schneller vorwirts, womit eine hohere Aus-
nutzung des Stickstoffs verbunden ist. '

6. Die Nachwirkung des Stallmistes hat sich
anf den mit leichtem Sandboden beschickten Par-
zellen nur noch bei der Zwischenfracht (Senf) des
zweiten Jahres, aber nicht mebr im dritten Jahre
gezeigt. Auf dem schweren Boden der Versuchs-
station Rothamsted ist die Nachwirkung des Stall-
miststickstoffs dagegen noch nach 23 Jahren deut-
lich zu beobachten. Diese Unterschiede dirften
cbenfalls auf eine durch stirkere oder schwichere
Durchlisftung bewirkte raschere oder langsamere
Zersetzung des Stallmistes zuriickzufihren sein, ste
konnen daher gleichzeitig zur weiteren Erklarung
der von uns pamentlich im Gegensatz za Wagner
beobachteten ausserordentlich giinstigen Ausnutzung
des Stallmiststickstoffs dienen.

7. Aus diesen und aus anderen Grinden
lassen sich diese Ergebnisse durchans nicht ver-
allgemeinern.

8. Da der Stallmiststickstoff auf den Parzellen
fast gleich gut ausgenutzt worden ist, wie der
Nitratstickstoff, so kann die Stallmistdingung,
trotzdem sie in dem einen Falle 600 hk auf 1 ha
betragen hat, unméglich zu Denitrificationsvor-
gingen in erheblichem Grade Veranlassung gegeben
haben.

9. Wie sich der Denitrificationsprocess im
den mit Stallmist gediingten Vegetationsgefassen
gestaltet hat, lisst sich nicht entscheiden. Mog-
licherweise sind hier, ebenfalls in Folge mangel-
hafter Darchliftung, grossere Mengen elementaren
Stickstoffs entwichen, wolir man die geringere
Stickstoffwirkung ins Feld fiahren konnte. Verff.
glanben allerdings, vorlaufig daran zweifeln zu
missen, dass bei der zur Diingung benutzten
Stallmistmenge eine Entbindung von elementarem
Stickstoff in einem zur Erklirung der mangel-
haften Stickstoffwirkung ausreichenden Grade statt-
gefunden haben konnte.

Uber die Nitraginimpfungen spricht
sich Frank (Landw. Vers, 51, 441) unglnstig
aus. Die von den verschiedenen Anstalten
erzielten Ergebnisse lassen folgende Schluss-
folgerungen zu: Es ist méglich, durch Im-
pfung des Ackerbodens mit den kinstlich
geziichteten I.eguminosenbakterien, wie sie im
Nitragin enthalten sind, die Entwickelung
der Leguminosen zu beférdern. Es fehlt
aber diesem kfinstlichen Praparate etwas,
was bei den natirlich gewachsenen Legu-
minosenbakterien vorhanden ist, und auf
desgen Mangel eben die vielen Misserfolge



